The (St Sparkling Night

Manitoba | Butter

Hausgemachtes Manitobabrot mit Beurre Noisette

* X *

Spinat | Truffel

Spinatterrine mit Triffel-Emulsion und Eigelbcréme

* X *

Aubergine | Blumenkohl | Pflaume

Auberginenschnitzel mit Krauter Emulsion,
Blumenkohl-Flan und Portwein-Pflaumen

* X ¥

Ricotta | Ei | Parmesan
Raviolo mit Ricotta und Eigelb,

gereiftem Parmesan und gerdsteten Haselnlssen

* * %

Sellerie | Pilz | Preiselbeere

Geschmortes Selleriemedaillon mit Pilzschaum,

geraucherte Pastinaken-Mousseline und Preiselbeeren

* * %

Guave | Estragon
Guavensorbet mit Estragon Ol

* * %

Planted Steak | Kartoffel | Krbis

Planted Steak mit Pfeffersauce
dazu Kartoffelgratin und Kiirbis

* X ¥

Mandarine | Weisse Schokolade | Salbei

Lassen sich von unserem Chef Patissier Uberraschen

Unsere Weinempfehlung

Meursault 1er Cru, Chateau Blagny

Louis Latour, Cote de Beaune, Burgund, Frankreich
100% Chardonnay

Don Maximiano 2015

Errazuriz, Valle de Aconcagua DO, Chile
Cabernet Sauvignon, Carmeneére, Malbec, Petit Verdot

Auf ein unterhaltsames neues Jahr!
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